
MENU



LUNCH BUFFET

SALADS

Salad Waldorf  ( sa lad Mỹ:  táo  & nho)  
 *Waldorf  sa lad (American-style :  apple  & grape)*

Salad Sic i l ia  ( sa lad cam kiểu Ý)  
 *Sic i l ian salad (I ta l ian-style :  c i trus-based)*

Salad Niçoise  ( sa lad Pháp:  cá  ngừ,  trứng luộc)  
 *Niçoise  sa lad (French-style :  tuna & boi led  eggs)*

Salad German’s  Lardon (salad Đức :  th ị t  xông khói )  
 *German bacon salad*

Salad Chickpeas  ( sa lad Địa Trung Hải :  đậu gà,  rau thơm) 
*Chickpea salad (Mediterranean style  with  herbs)*

COLD CORNER

Quầy hải  sản đặc  biệt  kèm 2  loại  sốt  (kem tươi  cốt  dừa &
rượu vang)  

*Seafood s tat ion with 2  spec ia l  sauces  (coconut  cream &
wine sauce)*

Quầy salad bar  và sốt  tự  chọn
 *Salad bar  with dress ing  s tat ion*

Gỏi  bưởi  tôm thị t
*Pomelo  sa lad with shr imp and pork*

Nộm sứa biển Hạ Long
*Halong-style  j e l lyf i sh  sa lad*



HOT CORNER

Hàu nướng 2  v ị  (mỡ hành & bơ tỏ i )  
 *Gri l led  oysters  2  s ty les  ( scal l ion o i l  & garl ic  butter)*

Mực xào ngũ sắc  
 *St ir- fr ied  squid with f ive-co lor  vegetables*

Thịt  ba chỉ  nướng sốt  cam 
 *Gri l led  pork  be l ly  with orange  sauce*

Gà đùi  nướng mật  ong 
*Gri l led  chicken drumst icks  with  honey*

Tôm hấp nước  dừa
*Steamed shr imp with coconut  water*

Bê nướng muối  ớt
*Gri l led  veal  with  chi l i  sa l t*

Cơm rang hải  sản 
*Seafood fr ied  r ice*

Rau xào theo  mùa 
*St ir- fr ied  seasonal  vegetables*

Súp bí  đỏ  
*Pumpkin soup*

Súp gà 
*Chicken soup*

GÓC TRÁNG MIỆNG / DESSERT CORNER
Bánh xoài  nhân pho mai  

 *Mango cheesecake*

Bánh Tiramisu 
*Tiramisu*

Bánh trà xanh 
*Pistachio  cake*

Bánh kem sô  cô  la  
*Moist  chocolate  cake*

Caramen vị  dừa  
*Caramel  coconut  pudding*

Bánh Panna Cotta
*Panna cotta



QUẦY HOA QUẢ NGHIỆT ĐỚI 
/ TROPICAL FRUITES PLATTER

Quả dưa hấu  
 *watermelon*

Quả xoài  
*mango*

Quả vải  
* lychee*

Quả mận 
 *plum*

Quả dưa vàng  
*cantaloupe*

QUẦY CHÈ CUNG ĐÌNH / SWEET SOUP CORNER

Chè nếp cẩm sữa chua  
*Black s t i cky r ice  with  yogurt*

Chè đậu đỏ hạt  sen 
*Red bean with lotus  seeds*

Chè trô i  nước
*Glut inous  r ice  dumpl ings  in  g inger  syrup*

Chè bưởi
*Grapefruit  sweet  soup*

Chè khoai  môn cốt  dừa 
*Taro with coconut  mi lk*

Chè cốm 
*Spring green s t i cky r ice*



THỰC ĐƠN ĂN CHAY BUỔI TRƯA

Salad cam kiểu Ý
*Ital ian-style  orange  sa lad*

Salad đậu gà phô mai  tươi  k iểu Ấn
*Indian-style  chickpea salad with paneer*

Súp bí  đỏ
*Pumpkin soup*

Cơm rang ngô non
 *Fried r ice  with  baby corn*

Cà r i
*Curry*

Đậu sốt  cà  chua
*Beans  in  tomato sauce*

Bánh samosa chiên
*Fried samosa*



Sò điệp  áp  chảo sốt  xoài  ăn kèm với  củ cải  bào sợ i
 *Seared scal lops  with  mango sauce  and shredded radish*

Súp đậu hà lan kèm bột  hương vani l la  phô mai
*Green pea soup with vani l la-scented cheese  powder*

Main course  1 :  Cá tuyết  nấu chậm với  th ì  là  kèm sốt  bơ  chanh leo
*Main course  1 :  S low-cooked cod with di l l  and pass ion frui t  butter  sauce*

Main course  2 :  Heo đen Iber ico  bỏ  lò  ăn cùng sốt  nấm truf f le
*Main course  2 :  Roasted Iber ico  pork  with  truf f le  mushroom sauce*

Bánh kèm t iramisu tan chảy ăn kèm kẹo  mắc ca
*Molten t iramisu dessert  with  macadamia candy*

DINNER SET



THỰC ĐƠN ĂN CHAY ẤN BUỔI TỐI

Súp cà chua 
*Tomato shoba*

Salad ngô k iểu Ấn
*Corn chaat*

Bánh nướng k iểu Ấn 
*Roti*

Takka daal  đậu xanh nấu k iểu Ấn
*Takka daal*

Cơm rang k iểu Ấn
*Indian-style  fr ied  r ice*

Phô mai  sốt  k iểu Ấn
*Paneer  t ikka masala*

Khoai  tây và súp lơ  xào k iểu Ấn
*Allogobi*

Cơm nấu kiểu Ấn
*Rice  kheer*



BREAKFAST BUFFET

Quầy trứng tự chọn 
 *Live  egg  s tat ion*

Phở bò,  gà  
*Beef  or  chicken pho*

Quầy bánh ngọt   
*Pastry counter*

Quầy hoa quả (chuối ,  sữa chua)  
 *Fruit  s tat ion (banana,  yogurt)*

Quầy trà ,  cà  phê ,  nước  hoa quả
*Tea,  Cof fee  & Juice  Stat ion*

BRUNCH BUFFET

Cà chua,  dưa chuột  
 *Tomato and cucumber*

Bar tự chọn 
*Custom salad bar*

Hoa quả sữa chua 
*Fruit  and yogurt*

Nem tươi  
*Fresh spr ing  ro l l s*

Mỳ lụi  +  th ị t  muối   
*Rol led  noodles  with  cured meat*

Đĩa thị t  nguội  tổng hợp  
*Mixed co ld  cut  p latter*

Đĩa phô mai  tổng hợp 
*Cheese  p latter*

Bắp cải  trộn 
*Cabbage  co les law*

SALADS & COLD DISHES



Xúc xích +  bacon 
*Sausage  and bacon*

Há cảo hấp +  x íu  mại  chiên 
*Steamed dumpl ings  & fr ied  shumai*

Cà chua nướng phô mai  
*Baked tomato with cheese*

Thịt  kho trứng cút  ( tương & t iêu)  
*Braised pork  with quai l  eggs  ( soy & pepper  sauce)*

Xôi  dừa 
*St icky r ice  with  coconut*

HOT DISHES


