
LA CASTA CRUISE MENU
2 DAYS 1 NIGHT

BỮA TRƯA 1 (Buffet) - LUNCH 1 (Buffet)

Q U Ầ Y N Ó N G - H O T D I S H E S
Súp hải sản nấm tuyết nhĩ: Seafood soup with mushrooms

Cánh gà nướng mật ong: Honey grilled chicken wings
Mực chiên giòn: Fried squid

Tôm nướng mọi: Grilled shrimp
Thăn cá vược cuốn lá chuối: Sea bass rolled in banana

leaves
Hàu nướng mỡ hành: Grilled oysters with onion fat

Thăn bò Mĩ áp chảo với sốt đặc biệt: Pan-fried American
beef tenderloin with special sauce

Ngô nướng: grilled corn
Cơm chiên hải sản: Seafood fried rice

Rau xào ngũ sắc: Stir-fried vegetables with five colors

Q U Ầ Y S A L A D - S A L A D S
Salad rau xanh trộn dầu dấm: Vegetable salad mixed with

vinegar oil
Nộm đu đủ bò khô: Papaya salad with dried beef

Cơm cuộn sushi: Sushi rice rolls
Bánh mì, bơ: Bread and butter

Nem tươi cuộn: Fresh spring rolls

M Ó N T R Á N G M I Ệ N G - D E S S E R T S
Bánh Chuối: banana Cake

Mứt xoài: Mango jam
Bánh bông lan: Custard cake

Hoa quả: Fruit

BỮA TRƯA SỚM 2 (Buffet) - BRUNCH 2
(Buffet)

Bữa trưa sớm ngày 2 sử dụng đồ quầy buffet sáng kết hợp
với đồ ở Quầy Nóng được mang thêm lên./ Brunch on day 2
uses buffet breakfast items in combination with items at Hot

Counter brought up.

Cơm chiên: Fried rice
Mỳ xào bò: Fried beef noodles

Xúc xích Đức chiên: Fried German sausage
Đậu hầm: Bean stew

Cháo tôm (thịt): Shrimp porridge (meat)
Rau xào: Stir-fried vegetable

Gà nướng:BBQ Chicken
Bò hầm ăn kèm bánh mì:Stewed beef with bread

Cá tẩm bột chiên vừng:Fried fish with sesame paste

BỮA TỐI (Set menu kiểu Âu) – DINNER
(Set menu Fine Dining)

Súp bí ngô hương gừng: Pumpkin ginger soup
Salad rong nho kèm ức vịt hun khói: Seaweed salad with

smoked duck breast
Bánh mì nướng phô mai ăn kèm chả mực Hạ Long: Cheese

toast and Squid rolls
Cá hồi bỏ lò ăn kèm với hồ củ quả nướng và sốt chanh leo:
Oven-baked salmon served with grilled vegetables and passion

fruit sauce
Panna cotta với trái dứa thơm: Panna cotta with pineapple

BỮA SÁNG (Ăn nhẹ) – BREAKFAST (Light
breakfast)

QUẦY BÁNH MÌ /BREAD
Bánh sừng bò: Croissants

Bánh nhân nho: Grape cake
Bánh mì gối: Bread

Bơ, mứt, phô mai: Butter, jam, cheese

QUẦY TRỨNG - EGGS
Trứng rán: Fried egg
Trứng trần: Bare eggs

Trứng luộc: Boiled eggs



QUẦY SALAD- S A L A D S
Salad rau xanh Đà Lạt: Dalat green salad

Salad cà chua dưa leo: Cucumber tomato salad

QUẦY NÓNG - H O T D I S H E S
Cơm rang: Fried rice

Mì xào thịt bò: Fried noodles beef
Bún hải sản: Seafood vermicelli

Cháo tôm: shrimp porridge

QUẦY TRÁNG MIỆNG - D E S S E R T S
Hoa quả: Fruit

Hoa quả dầm: fruit beams
Sữa chua: Yogurt

Ngũ cốc 3 loại: Cereals 3 types

QUẦY ĐỒ UỐNG -DRINK
Trà, caffe: Tea, coffee
Sữa tươi: Fresh milk

Nước ép dưa hấu, chanh leo, cà rốt: Watermelon, passion
fruit, carrot juice


